K Asesahwnetorte malt
Mawnoarinen

Zuberelttungszelt: o Minuten + 120 Minuten Kithlzeit!
Grundmenge: 12 Stiicke (2eer Springform)
Mengenplanung: £-10 Personen

Zutaten Telg:
o 3 Eler
o F50 Zucker
* 509 Welzenmehl Type 405
* 50 g Spelsestiirke

Zutaten Firllung:
o 175 g Mandarinen, Dose (Abtropfogewicht!)
o Softder Mandarinen
o 750 9 Magergquark
* 500 g Schlagsahne
e 2 Blatt Gelatine, weih
o 1 Zltrone
e 200 Zucker

DeRo:
o 12 Mandarinenschnitze
e Sahwne

o  Puderzucker

Sownstiges:
o 20¢tr Springform
o BacCRpapier
o Tortenmrand
o Softpresse

Zuberettung:
1. Backofen auf 175°C Lmluft vorheizen. Boden der Springform mit Backpaplier
ausklelden
Eler fitr den Telg trevanen unol Elweld stelf schlagen
Zucker und Elgelb cremio aufschlagen
Elschnee vorsichtig unter die Zuckermasse mischen
Mehl § Spelsestiirie vorsichtig von Hand unterheben
Telg Ln die Form geben, 20 Minuten backen und dann auskidilen Lassen
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n der Zwischenzelt die Mandarinen abschittten und den Saft dabel auffangen.
Eln paar Mandarinen fir die Deko bel Seite stellen!

Zitrone auspressen

Gelatine n kealtem wWasser elnwelchen

. Sahwne stelf sehlagen
. Tortenboden mittig wangrecht durchschnelden und den Tortenring um den Boolen

herum befestigen

Mandarinen auf dew Tortenbodenverteilen

Zucker, Mandarinen- und Zitronensaft in elnem kleinen Topf langsam erhitzen
(nicht kochen!)

Gelatine ausdricken und tn der Saftmischung auflisen. Topf vom Herd nehmen
2-3 TL Quark in die qelatinemischung geben unod gut untermischen

Nach unod nach restlichen Quark unterrithren

17. Sahwne vorsichtio untermischen und die Masse auf dem Tortenboden verteilen.
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Torte fir 2 Stunden kithl stellen

Nach der Kithlzelt den Tortenrand entfernen

Tortendeckel in 12 gleiche Sticke schnelden wnol auf der Torte platzieren
Torte mit Puderzucker, Sahne Tufts und restlichen Mandarinen dekorieren



